Gegrillte
Honig-Rippchen

Zutaten fiir 4 Personen:

1,2 kg Schweinerippchen, jeweils ”-'-"""'"'-""""""""""""""""""-"'"
4 Essloffel Honig, Tomatenmark Y
und Rapsol, frisch gemahlenen [ .
Pfeffer aus der Miihle, edelsiiBer S .
Paprika, Chili gerissen

Zubereitung:

Honig, Tomatenmark und Rapsol
miteinander gut verriihren und

mit Salz, Pfeffer, Paprika und Chili
kraftig wiirzen. Die Rippchen mit der
Marinade satt einstreichen und ca.
2 Stunden im Kiihlschrank ziehen
lassen.

Ubrigens:
Die Marinade eignet sich auch fiir
Grillkoteletts hervorragend.

Frlsches Flelsch : Frische Wurst

8 Zarter Rinderbraten Schwabisches Rauchfleisch
¥ magere Bratenstiicke kiichen- deftig gepokelt und
fertig zubereitet loo0g € 1 68 kraftig gerduchert  1oog € 1,78

Frische Grillkoteletts Delikatess Leberwurst

natur oder im Golddarm oder im Natur-
grillfertig gewiirzt  1oog f 1,1 4 darm gerauchert lo0g € 1 36

Spare Ribs Bierwurst und Kasebierwurst §
natur oder die deftige
grillfertig gewiirzt  1oog € ',98 Brotzeitwurst 1o0g € 1,38

Wir winsclhen einen

cguéeu Appetit.

Sportlerpfanne Salami ,Mailander Art"
aus zartem Schweinefleisch im Naturreifeverfahren

mit Gemlise loo g € 1 28 hergestellt lo0 g € 1 84

Salatund Kise | @ Wir empfehlen

Kartoffelsalat Rostbratwiirstchen
bei uns stets mit reinen Naturgewiirzen

frisch Toog £ ',78 hergestellt loog € 1,36

Allgauer Bergkase
50 % Fett i. . 100g € 1,88




